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мяСОрУбки

Мясорубки предназначены для 
измельчения мяса и рыбы на фарш 
и набивки колбас (купатов) на пред-
приятиях общественного питания 
(столовые, кафе, рестораны), в ма-
лых колбасных цехах и фермерских 
хозяйствах. В мясорубках установ-
лен мощный электродвигатель и 
надёжный зубчатый цилиндриче-
ский редуктор, позволяющий пере-
рабатывать даже сильно жилован-
ное мясо.

м-250 м-300

комплект ножей – полный унгер комплект ножей – полный унгер

м-80; м-80-220

комплект ножей – полный унгер

м-75

м-75-220

комплект ножей – полный унгер

комплект ножей – полный унгер

Под 
заказ



ТехничеСкие хАрАкТериСТики мяСОрУбОк  
(УниВерСАльнОе креПление Укм кУлАчкОВОГО ТиПА)

№ НаимеНоваНие парамеТра м-75 м-75-220 м-80 м-80-220 м-250 м-300

1 производительность техническая кг/час, 
не менее 75 80 250 300

2 частота вращения шнека, об/мин 180±10 200±10 200±10 240±10

3 Наружный диаметр ножевых решеток, мм 60 60 82

4 обозначение ножевых решеток ммпII- 
1.00.03

ммпII- 
1.00.04

ммпII- 
1.00.03

ммпII- 
1.00.04

ммпII- 
1.00.03

ммпII- 
1.00.04

ммпII- 
1.00.03

ммпII- 
1.00.04

мм00. 
002-01

мм00. 
002-02

мм00. 
002-01

мм00. 
002-02

5 диаметр отверстий ножевых решеток, мм 5 9 5 9 5 9 5 9 5 9 5 9

6 количество отверстий в решетках, шт 42 12 42 12 42 12 42 12 90 30 90 30

7 Наружный диаметр насадки для набивки 
колбас под кишечную оболочку, мм 19 24 24

8 комплект ножей и решеток Унгер (2 ножа + 2 решетки)

9 питающая электросеть: род тока 3-фазный 
переменный

1-фазный 
переменный

3-фазный 
переменный

1-фазный 
переменный

3-фазный 
переменный

3-фазный 
переменный

10 Номинальное напряжение, в 380 220 380 220 380 380

11 Номинальное значение частоты тока, гц 50

12 Номинальная мощность электродвигателя, 
квт 0,75 1,5

13 Номинальная потребляемая мощность, квт 1 1,8

14

габаритные размеры, мм, не более:
– длина
– ширина 
– высота

700
310
400

725
310
440

15 масса, кг, не более 39 55

16 применяемые насадки Укм мр, ми, рч



	 	 	

	 	 	

	 	

             м-75, м-75-220
  Изготовлена из стали с покрытием 

порошковой краской.
в состав изделия входят:

•	 приводной механизм – для приве-
дения  в  действие  насадки-мясо- 
рубки;

•	 насадка-мясорубка из алюминия –
для приготовления мясного и рыб- 
ного фарша;

•	 комплект ножей «полный	унгер».
Дополнительные опции:

•	 решетка	с	отверстиями	3	мм	
(фарш-паштет); 

•	 насадка	для	набивки	колбас;
•	 к	приводу	машины	подходят	наве-

сные механизмы: МР; МИ; РЧ

	 	

	 	

	 	

          м-80, м-80-220
  Изготовлена из стали с покрытием 

порошковой краской.
в состав изделия входят:

•	 приводной механизм – для приве-
дения  в  действие  насадки-мясо- 
рубки;

•	 насадка-мясорубка из алюми-
ния  –  для  приготовления  мясного 
и рыбного фарша;

•	 комплект ножей «полный	унгер».
Дополнительные опции:

•	 решетка	с	отверстиями	3	мм	
(фарш-паштет); 

•	 насадка	для	набивки	колбас;
•	 к	 приводу	 машины	 подходят	 на-

весные механизмы: ММПII-1; МР; 
МИ; РЧ



Изготовлена из стали с покрытием 
порошковой краской.

в состав изделия входят:
•	 приводной	механизм –	для приве-

дения в  действие насадки-мясо-
рубки;

•	 насадка-мясорубка	из	алюминия –	
для приготовления мясного и рыб-
ного фарша;

•	 комплект	ножей	«полный	унгер».
Дополнительные опции:

•	 решетка	с	отверстиями	3	мм	
(фарш-паштет);

•	 решетка	с	отверстиями	12	мм	
(шпик);

•	 насадка	для	набивки	колбас;
•	 к	 приводу	 машины	 подходят	 на-

весные механизмы: ММПII-1; МР; 
МИ; РЧ

	 	

	 	 	

	 	 	

	 	 	 	 	

	 	 	 	 	

	 	 	
	 	 	 	

м-250
  Изготовлена из стали с покрытием 

порошковой краской.
в состав изделия входят:

•	 приводной механизм – для приве-
дения  в  действие  насадки-мясо- 
рубки;

•	 насадка-мясорубка из алюминия –
для приготовления мясного и рыб- 
ного фарша;

•	 комплект ножей «полный унгер».
Дополнительные опции:

•	 решетка с отверстиями 3 мм
(фарш-паштет);

•	 решетка с отверстиями 12 мм
(шпик);

•	 насадка для набивки колбас;
•	 к приводу машины подходят на-

весные  механизмы:  ММПII-1;  МР;
МИ; РЧ

м-300



крЕПлЕниЕ БЕзкулаЧкового ТиПа

Мясорубки	М-50С,	М-80М,	М-300М,	
М-400 и М-600 оснащены зубчатым 
цилиндрическим редуктором. Они 
имеют более высокий ресурс работы 
деталей редуктора.

Мясорубки	 М-80Ч	 и	 М-300Ч	 осна-
щены червячным редуктором. Они 
обеспечивают более плавную и бес-
шумную работу и имеют более удобную 
компоновку для размещения на кухне.комплект ножей – полуунгер

м-50с

м-80Ч

комплект ножей – полный унгер

м-400

комплект ножей – полный унгер

м-600

комплект ножей – полный унгер

м-300Ч

комплект ножей – полный унгер

м-300м

комплект ножей – полный унгер комплект ножей – полный унгер

м-80м



ТехничеСкие хАрАкТериСТики мяСОрУбОк беЗ «кУлАчкА»

№ НаимеНоваНие парамеТра м-50с м-80м м-80м-220 м-80ч м-300ч м-300м м-400 м-600

1 производительность техническая, 
кг/час, не менее 50 80 300 400 600

2 частота вращения шнека,  
об/мин 190±10 200±10 240±10 250±10

3 Наружный диаметр ножевых 
решеток, мм 60 82 105

4 обозначение ножевых решеток ммпII- 
1.00.03

ммпII- 
1.00.04

ммпII- 
1.00.03

ммпII- 
1.00.04

ммпII- 
1.00.03

ммпII- 
1.00.04

ммпII- 
1.00.03

ммп II- 
1.00.04

мм00. 
002-01

мм00. 
002-02

мм00. 
002-01

мм00. 
002-02

мм00. 
002-01

мм00. 
002-02

м-600. 
01.005

м-600. 
01.006

5 диаметр отверстий ножевых 
решеток, мм 5 9 5 9 5 9 5 9 5 9 5 9 5 9 5 9

6 количество отверстий в решетках, 
шт 42 12 42 12 42 12 42 12 90 30 90 30 90 30 132 54

7
Наружный диаметр насадки для 
набивки колбас под кишечную 
оболочку, мм

19 24 Нет насадки

8 комплект ножей и решеток полуунгер  
(нож + решетка) Унгер (2 ножа + 2 решетки)

9 питающая электросеть: род тока 1-фазный 
переменный

3-фазный 
переменный 1-фазный переменный 3-фазный переменный

10 Номинальное напряжение, в 220 380 220 380

11 Номинальное значение частоты 
тока, гц 50

12 Номинальная мощность 
электродвигателя, квт 0,55 0,75 1,1 1,5 2,2

13 Номинальная потребляемая 
мощность, квт 0,8 1 1,44 1,8 2,7

14

габаритные размеры,  
мм, не более

– длина
– ширина 
– высота

500
260
360

620
270
430

530
410
450

530
480
450

676
310
445

750
340
500

15 масса, кг, не более 20 39 32 40 45 75



м-50с
Мясорубка оснащена функцией 

«Реверс», которая позволяет при на-
матывании жил освободить шнек без 
дополнительной разборки. Изготов-
лена из стали с покрытием порошко-
вой краской.

в состав изделия входят:
•	 приводной	механизм;
•	 насадка-мясорубка;
•	 комплект	ножей	«полуунгер».

Дополнительные опции:
•	 насадка-рыбочистка – для	очистки	

рыбы от чешуи (М-50СМ-РЧ);
•	 решетка	с	отверстиями	3	мм	

(фарш-паштет);
•	 насадка	для	набивки	колбас;
•	 корпус	из	нержавеющей	стали.

м-80м
Мясорубка изготовлена из стали 

с покрытием порошковой краской.
в состав изделия входят:

•	 приводной	механизм – для	приве-
дения в  действие насадки-мясо-
рубки;

•	 насадка-мясорубка	 из	 алюми-
ния  –  для приготовления мясного 
и рыбного фарша;

•	 комплект	ножей	«полный	унгер».
Дополнительные опции:

•	 решетка	с	отверстиями	3	мм	
(фарш-паштет); 

•	 насадка	для	набивки	колбас;
•	 функция	«реверс»;
•	 корпус	из	нержавеющей	стали.



Мясорубка оснащена функцией 
«Реверс», которая позволяет при на-
матывании жил освободить шнек без 
дополнительной разборки. Корпус и 
лоток мясорубки изготавливается из 
нержавеющей стали. Навесной меха-
низм – из алюминия.

В мясорубке установлен мощный 
электродвигатель и червячный ре-
дуктор, позволяющий перерабаты-
вать даже сильно жилованное мясо. 
Применение червячного редуктора 
обеспечивает практически бесшум-
ную работу мясорубки.

Дополнительные опции:
•	 насадка	для	набивки	колбас.

м-80Ч

Мясорубка оснащена функцией 
«Реверс», которая позволяет при на-
матывании жил освободить шнек без 
дополнительной разборки. Корпус и 
лоток мясорубки изготавливается из 
нержавеющей стали. Навесной меха-
низм – из алюминия. 

В мясорубке установлен мощный 
электродвигатель и червячный ре-
дуктор, позволяющий перерабаты-
вать даже сильно жилованное мясо. 
Применение червячного редуктора 
обеспечивает практически бесшум-
ную работу мясорубки.

Дополнительные опции:
•	 насадка	для	набивки	колбас.

м-300Ч



	 	

	 	

	 	 	

	 	 	 	 	

	 	 	 	 	

	 	 	
	 	 	

     м-400
  Изготовлена из стали с покрытием 

порошковой краской.
в состав изделия входят:

•	 приводной механизм – для приве-
дения  в  действие  насадки-мясо- 
рубки;

•	 насадка-мясорубка из алюми-
ния  –  для  приготовления  мясного 
и рыбного фарша;

•	 комплект ножей «полный унгер».
Дополнительные опции:

•	 решетка с отверстиями 3 мм
(фарш-паштет);

•	 решетка с отверстиями 12 мм
(шпик);

•	 насадка для набивки колбас
•	 корпус из нержавеющей стали.

м-300м
Мясорубка изготовлена из стали 

с покрытием порошковой краской.
в состав изделия входят:

•	 приводной	механизм –	для	приве-
дения в  действие насадки-мясо-
рубки;

•	 насадка-мясорубка	из	алюминия –	
для приготовления мясного и рыб-
ного фарша;

•	 комплект	ножей	«полный	унгер».
Дополнительные опции:

•	 решетка	с	отверстиями	3	мм	
(фарш-паштет);

•	 решетка	с	отверстиями	12	мм	
(шпик);

•	 насадка	для	набивки	колбас
•	 функция	«реверс»;
•	 корпус	из	нержавеющей	стали.



м-600
Изготовлена из стали с покрытием 

порошковой краской.
в состав изделия входят:

•	 приводной	механизм –	для	приве-
дения в  действие насадки-мясо-
рубки;

•	 насадка-мясорубка	из	алюминия –	
для приготовления мясного и рыб-
ного фарша, комплект ножей «пол-
ный унгер».
Дополнительные опции:

•	 решетка	с	отверстиями	3	мм	
(фарш-паштет);

•	 решетка	с	отверстиями	12	мм	
(шпик);

•	 подставка
•	 корпус	из	нержавеющей	стали.
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